[niel na zarty

gazetka studentow Szkoly Jezyka i Kultury Polskiej US
numer 11, kwieciein 2008

Przypominamy pytania do naszych kolegow:

1. Jak masz na imie?

2. Skad jestes?

3. Co ci sie podoba (albo nie) w Katowicach?
4. Dlaczego uczysz sie jezyka polskiego?

5. Co studiujesz?

6. Jakie 3 rzeczy kojarzg ci sie z Polskg?

7. Co warto zobaczy¢ w twoim miescie/ kraju?
8. Czego zyczysz innym studentom?

1. Petya 1. Malte

2. Buitgaria, Sofia. 2. Niemcy, Dortmund.

3. Nie podobaja mi sie autobusy, ale 3. Ludzie i jedzenie w Jazzklubie

podobajg mi sie ludzie. Hipnoza. .

4. Bo jest interesujacym jezykiem. o 4. Zebym mégt moéwié i rozumieé wszystko.

5. Filologia polska. P 5. Dziennikarstwo, politologia.

6. Bigos, Krakow, wodka. 6. Goscinnosé, pierogi, katolicyzm.

7. Klasztor Rylski, Morze Czarne, architektura w 7. W miesScie: Stadion Westfalii w Dortmundzie; w
starych miastach. kraju: Berlin, Hamburg, Trier.

8. Zycze wszystkim mitego pobytu w Polsce. 8. Zeby kazdy dobrze sie czut w Polsce!

1. Agnese 1. Urszula

2. kotwa, Ryga. 2. Czechy, Ostrawa.

3. Nie podoba mi sie, ze akademiki sg tak daleko od 3. W Katowicach polubitam ludzi, ale miasto mi sie
centrum, ale podobajg mi sie Polacy i Polki. nie podoba.

4. Bo chce zwigza¢ swojg przysztos¢ z jezykiem 4. Poniewaz mieszkam blisko granicy z Polska, fajnie
polskim. znac wiecej jezykow.

5. W Polsce - filologie polska, na 5. Biologia 4 .
totwie - stosunki miedzynarodowe 6. Tradycje, zabytki, goScinnos¢ A @g é“ |
totwa-Polska. ludzi. EIRAA Y \

6. Goscinni ludzie, duzo piwa i 7. Prage oraz inne pickne @@l
Warszawa. miasta, gory, przyrode.

7. Na pewno - stare miasto w Rydze, Morze Baltyckie 8. Powodzenia w nauce oraz wielu mitych chwil
w Liepaji, opera w Rydze. spedzonych w Polsce.

8. Zeby pobyt w Katowicach byt najlepiej spedzonym

czasem w ciggu studiow.

przygotowata: Agnieszka z Lotwy
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PRZEPISY NA WASZE ULUBIONE DANIA

Warzywa z patelni
Sktadniki:
ryz, cebula, 4 brokuty, 1 papryka, 250 g grzybow

Trzeba ugotowac ryz, doprawi¢ do smaku sola. Cebule, brokuly i papryke umy¢ pod biezgcg woda
i pokroi¢ w drobng kostke. Warzywa smazyC. Grzyby pokroi¢ i wiozy¢ na patelnie. Smazy¢
warzywa z grzybami. Potem ugotowany ryz doda¢ do warzyw i smazy¢. Potem doprawi¢ do

smaku solg i curry.
Agate z Lotwy

Tiramisu

Sktadniki:
biszkopty, mocna kawa, rum albo inny likier, ser Mascarpone, Smietana, cukier puder, kakao lub starta
czekolada

Biszkopty nalezy zanurzy¢ w kawie zmieszanej z rumem. Nastepnie pouktadac na dnie formy.
Pozniej ubi¢ na sztywno Smietane razem z cukrem pudrem i delikatnie wmieszac ser
Mascarpone. Do formy stopniowo uktada¢ warstwe biszkoptow i kremu. Na wierzchu ma by¢
krem. Pozniej posypac kakao albo czekoladg. Wstawi¢ do lodowki i podawaé dobrze

wychtodzone.
Urszula z Czech

Sktadniki:
maka (1/4 kilograma), 4 jajka, 120 ml wody, sél, olej, 4 cebule, 200 g szynki, 250 g sera

Trzeba wymiesza¢ make, jajka, wode, sol i olej. Musze czekac pot godziny i potem gotowac wode
w garnku. Nozem trzeba pokroi¢ te mase w mate kawatki i wrzuci¢ do garnka. Kiedy ,spatzle” sa
nad woda, wybrac je. Kilka minut pozniej trzeba smazy¢ cebule i szynke na patelni. Musisz

posypac ,spatzle” cebulg i szynka, a potem doda¢ troche sera - smacznego!
Malte z Niemiec

Surowka z makaronem i serem Niva (pleSniowy)
Sktadniki:
200 g kolorowego makaronu, 1 ogoérek, 3 pomidory, 1 cebula, 3 kolorowe papryki, 250 g sera Niva, olej,
ocet, pieprz, sol, cukier i woda.

Najpierw ugotowa¢ makaron. Dalej ogorek, pomidory, cebule, ser i papryke pokroi¢ w kostke do
duzej miski. Z octu, oleju, pieprzu, soli i cukru przygotowac sos. Wsypa¢ makaron do surowki,

pola¢ sosem i wymieszac.
Denisa z Czech
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Specjaty slaskie

Zazwyczaj kazdy gos¢ zagraniczny odwiedzajgcy Slask pyta, co jest warte zobaczenia w okolicy
albo jakie potrawy nalezy skosztowac. Bedgc w Katowicach 2 lata, wcigz mam klopot, by poleci¢ cos
wartego zwiedzenia niedaleko centrum, ale o wiele wiecej moge zaproponowaé, jesli chodzi o kuchnie
Slaska. Jest ona bardzo specyficzna - ttusta, ale wyjatkowo smaczna. Slqskie potrawy majg swoje Slaskie
nazwy, ktére wymagajg znajomosci dialektu Slaskiego. Zacznijmy od tradycyjnych zup. Wodzionka jest
typowa zupa w stylu ‘fast food’. Jej sktadnikami sa: woda doprawiona sola, pieprzem, duzg iloscig czosnku
i kawatkami chleba. Kolejng zupag jest zurek, ktory przygotowuje sie, uzywajac zakwasu z maki zurkowej i
dodatkowo dodaje sie kietbase, jajka, a czasem i grzyby. Pamietam, ze jak pierwszy raz zobaczytam, jak
mo6j maz zakwasit make do zurku, przysiegatam, ze tej zupy nigdy nie sprobuje, ale jak jednak
sprobowatam, to zurek zostat moja ulubiong zupa.

Jako drugie danie, najczesciej serwuje sie rolady Slaskie wraz z kluskami (gumiklejzy) i czerwong (modrg)
kapusta. W kazdej klusce Slaskiej jest wglebienie, zeby sos nie uciekal. Do zeberek, zymloka czy
krupnioka podaje sie panczkraut (inne nazwy to: ciaperkapusta, ciaperkraut, ciaprowa, klaplastra,
ciamciéwa) czyli smazona kiszong kapuste wraz z kartoflami. Zymlok czy krupniok sktada sie z butki lub
kaszy zmieszanej z krwig wieprzowg i ksztaltem przypomina kietbase. Bardzo mi smakowaty, dopoki nie
dowiedziatam sie, co to doktadnie jest. Ze stodkich dan najbardziej smakujg mi makowki. Jest to mielony
mak, gotowany z mlekiem oraz bakaliami, a nastepnie uktadany w warstwy przektadane butka. To typowa
wigilijna potrawa, ale w domu robimy jg czeSciej.

Ivana z Butgarii

Przepis na Erasmusowg Wielkanoc
Czas przygotowania: pot dnia
Przepis dla: 8 oséb
Porcja: tysigc kcal

Uwaga! Osoby muszg by¢ studentami z Erasmusa.

Sktadniki:
e 40 jajek
* woda X (o) '0/
e 3tyzki soli g .
«  41yikioctu °
e farby do jajek *
e cebula

* troche wosku
» stare ponczochy
* stodycze i ciasta oraz inne potrawy

Ugotujcie jajka na twardo. CzeS¢ jajek mozecie obtozy¢ tuskami z cebuli, wlozy¢ do ponczoch i tak
ugotowac. Kazdy kolor farby przygotujcie w oddzielnym stoiku i dodajcie wode i tyzke octu. Gorgce jajka
wilozcie do stoikow. Przed tym mozecie napisa¢ lub namalowaé co$ na jajku woskiem. Juz gotowe zimne
jajka nasmarujcie olejem.

Nastepnego dnia studenci z Erasmusa sie zbierajg, bijg sie jajkami i sktadajg sobie zyczenia. Dodaje sie
tez duzo stodyczy i ciast: jak makowiec, babka i placek drozdzowy, tez potrawy charakterystyczne dla
kraju kazdego studenta z Erasmusa.

Rada: Zeby wszystko byto wspaniate, nie zapamietajcie o wesotym nastroju i duzej porcji $miechu.
Smacznego jajka!
Petya z Butgarii

Rozwiazanie krzyzowki: POLSKA KUCHNIA



