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Przypominamy pytania do naszych kolegow.

Jak masz na imie?
Skad jestes?

Z czym/kim kojarzy sie twoj kraj?
Jak diugo jestes w Polsce?
Jak diugo tu bedziesz?

A co nhajmniej?
Dlaczego uczysz sie polskiego?

COoNOO~WDME

Mam na imie Murad.

Jestem z Tunezji.

Stolica Tunezji jest Tunis.

Moj kraj to historia - Kartagina i Hannibal.
Jestem w Polsce od 4 miesiecy.
Zostane w Polsce jeszcze 4 miesigce.
Bardzo podobajg mi sie ludzie.

Nie podobaja mi sie kierowcy.

Ucze sie polskiego, zeby nauczyé sie
kolejnego jezyka.

Mam na imie Alex.
Jestem z Egiptu.
Stolicag Egiptu jest Kair.
Moéj kraj to piramidy.

Jestem w Polsce od 5 /ﬁ%é%
miesiecy. DA D

Bede tu jeszcze prawie
rok.

Bardzo mi sie podoba centrum.

Nie podobajg mi autobusy.

Ucze sie polskiego, bo musze rozumieé, co
ludzie w Polsce moéwia.

Co ci sie najbardziej podoba w Katowicach?

Jak sie nazywa stolica twojego kraju? (Po polsku i w twoim jezyku)

Mam na imie Carmen.

Jestem z Hiszpanii.

Stolicg Hiszpanii jest Madryt (Madrid).
Moj kraj to tortilla.

Jestem w Polsce 4 miesigce.
Zostane w Polsce jeszcze 6
miesiecy

Bardzo mi sie podoba

+OPpiz”.

Nie podobaja mi sie autobusy.
Ucze sie polskiego, bo studiuje dziennikarstwo i
mysle, ze to wspaniata okazja.

Mam na imie Ugu.

Jestem z Afryki, z Nigerii.

Stolicg Nigerii jest Abudza (Abuja).

Moj kraj kojarzy sie ze skérami na
ramionach.

Jestem w Polsce od 3 miesiecy.

Nie wiem, jak dtugo jeszcze bede w Polsce.
Najbardziej podobajg mi sie autobusy.
Nie podoba mi sie zanieczyszczenie.

Ucze sie polskiego, zeby méc studiowaé w
Polsce.




Znak @ w réznych jezykach

a - indonezyjski, arabski (Egipt)
a commerciale lub alpha commerciale (a. handlowe) - francuski (Kanada, Québec)
a enroulé (owiniete a) - francuski

@ jel (znak @) - wegierski

a keong (Slimacze a) - indonezyjski

a-krol lub a-krul (a z zawijasem) - holenderski
a kura-kura (zotwie a) - indonezyjski

aapstert (matpi ogon) - afrikaans

Affenohr, das (matpie ucho) - niemiecki
Affenschaukel, die (“matpia hustawka”, jungle gym) - niemiecki
Affenschwanz, der (matpi ogon) - niemiecki (Niemcy, Szwajcaria)
afna (matpa) - stowenski

Alef - niemiecki
alfa - dunski
Alphakringel, der (alfa w kotku) - niemiecki (Austria)

apestaartje (matpi ogonek) - holenderski
a-rond (okragle a) - rumunski

a ronde lub I'aronde (okrggte a) - francuski
At-Zeichen, das (w skrocie At), rowniez ad-Zeichen (w skracie ad) - niemiecki
arobas lub arrobas / arobase lub arrobase / arobasse lub arrobasse (od arroba) -
francuski

arroba (od jednostki miary wagi i objetoSci oznaczanej tym znakiem) - hiszpanski,
portugalski

arrova lub rova (od arroba) - katalonski

bejgli (strucla, rogalik) - wegierski

chiocciola (Slimak) - wioski ( q

coada de maimuta (ogon matpy) - rumunski g

¢e (przy [=at]) - esperanto ¥ ner”
& &

dalphaengi (Slimak) - koreanski

da yiba a (a z dlugim ogonem) - chinski (dialekt mandaryniski)
escargot (Slimak) lub petit escargot (maly slimak) - francuski
elefantora (ucho stonia) - szwedzki
grisehale (Swinski ogon) - dunski, norweski
gl (r6za) - turecki

heliko (Slimak) - esperanto

kattfot (kocia stopa) - szwedzki

kattsvans (koci ogon) - szwedzki
kissanhanta (ogon kota) - finski
Klammeraffe, der (czepiak / matpka-pajak, tj. Ateles paniscus) - niemiecki (Niemcy)
KoMmmepueckoe at [kommerczeskoje at] (handlowe at) - rosyjski

kotek - polski (USA) M,
krgll-alfa (zakrecona alfa) - norweski
kudiani a (a z ogonem) - gruzinski

kukac (robak, larwa) - wegierski ﬁ
matpa - polski

majmun (matpa) - serbski

majmunskKi rep (matpi ogon) - serbski
majmunsko a (matpie a) - butgarski, serbski
miau, miumau, miuku, miukumauku (nasladujgce miauczenie) - finski

monkey (matpa) - po angielsku w Chorwac;ji (nie spotykane w
krajach anglojezycznych) e
ogon - polski (USA) ¢ @C%

papaki (kaczatko) - grecki
nécuk [piosik] (piesek) - rosyjski



» Schweinekringel, der (Swinski ogon) — niemiecki (Niemcy)

» shablul (slimak) - hebrajski g )
» Shenja e Majmunit (znak matpy) - albaniski - ,\\@‘?B

» le signe (znak) - francuski ﬂ & “)—43

« cobaka [sobaka] (pies)

« cobauka [sobaczka] (piesek) - rosyjski
« zavinac (rolmops, zawijany marynowany $ledz) - czeski
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Chcesz dostawaé [nie) na zany e-mailem? Zostaw swéj adres w biurze!

Masz jakies pomysty? Chciatbys sie o czyms dowiedzie¢? JesteSmy otwarci na
propozycje! Pomoz nam!

ci, co pisali, sktadali i drukowali

CO W SZKOLE PISZCZY, CZYLI ... o czym pisza studenci Szkoty

Jak lubie spedzaé¢ wolny czas

Przede wszystkim lubie jeS¢. Wiec mozna powiedzie¢, ze duzo czasu spedzam na gotowaniu, bo
bardzo lubie warzywa i ich gotowanie zajmuje mi sporo czasu. Czuje sie nawet szczesliwa, kiedy cos
gotuje albo przygotowuje jedzenie. Najczesciej jadam cebule np. do zupy lub do jajecznicy. Zawsze ja
gotuje, bo nie lubie cebuli surowej.

Lubie tez czyta¢ ksigzki. Czytuje powiesci wspotczesne, najczesciej sensacyjne. Miewam ochote
na czytanie polskich ksigzek, ale to nie zawsze sie udaje, bo wymaga sporo energii, aby sie
skoncentrowaé. Zazwyczaj czytam po polsku nie koncentrujac sie, wtedy nic nie zostaje w mojej
pamieci i w ogoble nie rozumiem, o co tam chodzi.

Spedzam tez czas przy komputerze. Wtedy czytuje wiadomosci albo pisuje diugie e-maile do
przyjaciotek. Czasami czytuje stare e-maile od nich.

Lubie chodzi¢ do kawiarni i tez do knajp lub dyskotek. W kawiarni lubie bywaé sama. Czytuje
ksigzki, zawsze zamawiajgc kawe i jakie$ ciastko. Czasami nawet tam robie zadanie domowe z
lektoratu. Do knajp chadzam z przyjaciétmi, kolegami. Tam piejmy piwko i rozmawiamy o réznych
problemach. Zwykle o drobiazgach, ale zawsze duzo gadamy.

Kiedy jestem zmeczona albo miewam zty humor, lubie byé sama w pokoju. Wtedy praktycznie
nic nie robie. Dla relaksu chadzam sama na spacer lub do kina. Po prostu od czasu do czasu potrzebuje
odpoczynku w samotnosci. Ale w tym czasie méwie sobie, ze po tym odpoczynku powinnam koniecznie
spotkac sie z przyjaciétmi, bo uwazam, ze potrzebujemy kontaktu z innymi, zeby czegos$ sie nauczy¢,
aby fajniej zy¢.

Megumi z Japonii



POTRAWY Z ROZNYCH STRON SWIATA

(@

Sktadniki: liscie sataty, 2 pomidory, 1 ogorek, 1 papryka, 1 cebula, oliwa z oliwek, sol, pieprz

Sposob przygotowania:
Warzywa umy¢ i osuszy€. Liscie sataty porwaé na kawatki. Pomidory i ogérek pokroi¢. Cebule pokroi¢ w
piorka, a papryke w paski. Doda¢ sol i oliwe. Wszystko dokladnie wymieszaé. Doprawi¢ Swiezo
zmielonym pieprzem.

Olga z Kirgistanu

MAKARON Z KURCZAKIEM, BROKULAMI | PIECZARKAMI
Sktadniki: paczka makaronu, mieso z kurczaka, brokuly, 5 pieczarek, 1 Smietanka, sol, maggi, vegeta,
olej

Mieso umy¢ pod biezgcg woda, pokroi¢ w kostke i witozy¢ do miski. Dodaé¢ 3 tyzki oleju, maggi i vegete.
Zostawi¢ na 24 godziny w lodéwce. Potem mieso szybko usmazy¢ na duzej patelni, doda¢ pokrojone i
obrane pieczarki, a potem sparzone i pokrojone brokuly. Chwile dusi¢, a potem doda¢ $mietanke.
Poczekaé, az sos zgestnieje i doprawi¢ solg. Po chwili doda¢ ugotowany makaron, wymieszac i
podawac.

Marcela z Czech

SALATKA SZOPSKA
Sktadniki: 1 kg pomidoréw, 1 kg ogorkow, 200 g sera biatego, 1 cebula, 1 pietruszka zielona, olej, ocet,
sol

Pomidory i ogérki umyé pod biezacg woda. 0gorki i cebule obraé. Pomidory, ogorki, cebule i pietruszke
pokroi¢ w drobna kostke i wiozy¢é do duzej miski. Ser zetrze¢ na tarce. Dodac ocet i olej. Wymieszaé
wszystkie sktadniki. Doprawi¢ do smaku sola.

Iwo z Bulgarii

ZUPA Z SOCZEWICY
Najpierw wyczysci¢ i umyé 250 gramow soczewicy. Wsypac ja do garnka, a nastepnie zala¢ dwoma
litrami wody. Dodaé¢ potowe giéwki czosnku, drobno pokrojong w plasterki, jedng marchewke tez
drobno pokrojong i jeden plaster selera (okoto 50 g). Gotowaé ok. 15-20 minut, az soczewica bedzie
miekka.
Osobno dwie cebule pokroi¢ w drobna kostke i przesmazyé na 6 tyzkach oliwy. Dodaé¢ jedng tyzke
stodkiej czerwonej papryki. Usmazong cebule wlozy¢ do garnka z soczewicg. Wszystko gotowac jeszcze
15 minut. Doprawi¢ do smaku sola, pieprzem i dodac zielong pietruszke.

Ivana z Bulgarii

NIKU-DZIAGA (niku znaczy mieso, dziaga ze stowa dziaga-imo, czyli ziemniaki)
porcja dla 4 osdb, czas przygotowania 30 minut

200 g plasterkow wotowiny, 1 cebula, 3 ziemniaki, ¥2 marchewki, 3 tyzki zielonego groszku, 600 ml
bulionu z ryby, 4 tyzki cukru, 1 lyzka sake, 1 tyzka stodkiego sake, 3 tyzki sosu sojowego, 1 tyzka oleju

Cebule, ziemniaki, marchewke umy¢ i obraé. Cebule pokroi¢ w piorka, a reszte sktadnikow w 2-3
centymetrowg kostke. Na patelni usmazy¢é wotowine na oleju. Doda¢ warzywa i smazy¢é wszystko
razem. Nastepnie doda¢ bulion, cukier, sake, stodkie sake i sos sojowy. Gotowac¢ na duzym oghniu.
Gdy sie zagotuje, usunagé szumowiny i przez chwile gotowa¢ na matym ogniu. Zdja¢ z ognia, doda¢
zielony groszek i wszystko wymieszac.

Megumi z Japonii

SMACZNEGO!



