Gazetka studentow Szkoly Jezyka i Kultury Polskiej US
numer 67, marzec 2021



Szanowni Panstwo,
sktadam zyczenia radosnych Swiqt Wielkanocnych

wypetnionych nadziejq budzqcej sie do zycia wiosny Szanowni Panstwo,
i wiargq w sens zycia. Pogody w sercu i radosci ptyngcej zycze Wam szczgéliwych
z faktu Zmartwychwstania Panskiego. Swigt Wielkanocnych
Aliaksei Svirydzenka (Biatorus), KP4 i duzo zdrowia.

Jake Hamilton
(Wielka Brytania), KP4

Moi Drodzy,
wszystkiego najlepszego z okazji
Wielkanocy! Zycze Wam mitych Swiqt,
dobrych przyjaciét i spokoju w domu.
Alesia Luzhankova (Biatorus), KP4

Moi Drodzy Koledzy,

z okazji Swigt Wielkanocnych
zycze Wam wszystkiego najlepszego,
zdrowia, dobrych przyjacidt,
spetnienia marzen i mokrego
$migusa-dyngusal
Konstantin Zabello (Biatorus), KP4

Szanowni Panstwo,

z okazji Wielkanocy zycze Wam
mitosci, szczescia, pomyslnosci,
zdrowia dla Was i Waszych bliskich.
Fiodor Ruzinski (Biatorus), KP4

Drodzy Czytelnicy,
zycze Wam radosnych
Swigt Zmartwychwstania

Chrystusa,
smacznego jajka
Drodzy K°|ed,ZY: i mokrego $migusa-dyngusa.
zycze Wam spokojnych i mitych Swigt Wielkanocnych. Zdrowia i szczedcia
Sukceséw na kursie z okazji Wielkanocy!
i dobrych ocen z testu konncowego. Galina Purgina (Rosja), KP4

Gabriel Jeremias (Brazylia), KP4



O swaich planach na Wielbanoc

W czasie wol«]cji wiosennych oczywis’cie bcde Sie relaksowaé. Codziennie bcdc gotowa’(a bardzo smaczne, ’(radycyjne, wieU«Jnocne
jedzenie i bede Prébowaé Polsldch Potraw, na przyl((ad jqjel( 2 chrzanem, babki wieU<anocnej albo urky .élqsldego. Praez Pandemie
hie bede mod(o nigdzie Pojecha(:. Spedze s'wiqteczny €2as ha oglqdaniu fimow i seriali na Netfliksie. Bcde te2 rozmawiac
2 Przyjacié«tmi, ldérzy mieszkaja w akademiku. Wieczorami jak zwae bede Cwiczy¢ w po|<oju albo biegaé w lesie lub
nad jeziorem. Mam nadziejc, 2e to bcdzie Przyjemnie spedzony c2as.

W czasie WieU«Jnocy nareszcie bcde miata czas, 2eby sie wyspaé.' Mam wiele Planéw = chcg obejrzeé ciekawe seriale,
na ktére wezeshiej nie mialam czasu. Na pewno Pos’wicce sig swojemu hobby = rysowaniu. Chcc narysowaé wiosenny krajobraz
i ludz Wielkanoc to Swieta, l<iedy duzo jem, wigc nie moge zaPomnieé O porannej aktywnos’ci fiZycznej.l Lubig gotowac,
wige spr()bujc ugotowac jakies éwicteczne potrawy. Chee tez znalesé chwile dla PrZyjacié{ - moze porozmawiamy przez infernet

Przed WieU(anocq zrobie duze zakupy spoZywcze, Zebym mog’(a ugotowaé moje ulubione jedzenie. W Niedziete WieU(anocnq
na pewno péjde do kotcicla, a l(iedy wréce do akademika, ugotuie smaczny s’wiqteczny obiad. Potem obejrzc interesujace,
roman’(yczne, ameryl(ahsl(ie ﬁlmy. Niestety, nie bede mog{a spotl(aé sie 2 l(olegami, bo jest Pandemia, ale porozmawiam
2 nimi praez telefon albo na czacie! W niedziele wieczorem pkanuje 2adzwoni¢ do mojej rodziny, bo bardzo za hig tesl(nie.
Chee ztoZyé Zyczenia moim bliskim. Wieczorami bede spacerowaé W parl(u koo akademika i cieszyé sie wiosenng Pogodq.

Praerwe wielkanocng wykorzystam na kontakt 2 rodzing i Przyjacié{mi w Indonezji Zwae

hie moge 2 nimi rozmawiac 2 Powodu ronic czasowych Kiedy |<or'\cze 2ajecia W Polsce,

W ]ndonezji jest juz noc. Dlatego wlaénie nie moge sig doczekaé WieU«Jnocyl Nie bede

mog’(a byé 2 rodzing, ale przynajmniej bedziemy mogli d’tugo rozmawiaé. len specjalny

czas wolny wyLorzystam na obserwacje Polsl(iej kultury. Interesuje mnie, jak Polccy spedzajq
tak wazne katolickie éwieto. Chcia’(obym sprébowac’ s’wiqtecznych Potraw i moze znajdc

w internecie przepis na babke wielkanoeng, bo bardzo lubie jes¢ ciasta. To bedzie Pozytywny czasl




Y
-/ °C O swoich planach na Wielbanoc

Nabiloh Amany (]ndonezja), KP1

Dinara Maksutova (Kazachstan), KP1

Hanifch P Darmawanti (]ndonezja), KP1

Ade Fajrian (|nc|onezja), KP1

Festus lkechukwu Ogbozor (Nigeria), KP1




Sktadniki:
5 jajek (same biatka)

14 szklanki cukru

1 szklanka oleju

1 szklanka oraniady

3 szklanki maki

2 J(yzeczki proszku do pieczenia
2 chieczki culeru waniliowego

3 nyiki kakao

Wykonanie:

Biatka ubié na piane, nastepnie dodawaé stopniowo cukier i nadal ubijaé. Potem
wsypaé make i proszek do pieczenia, dodaé olej i oranzade. Wszystko wymieszaé.
Ciasto podZzielié na 2 czedci — do jednej dodaé kakao, a do drugiej cukier waniliowy.
Do okraglej formy wlewaé 2 tyzki ciemnego ciasta i 2 tyzki jasnego ciasta (i tak
na zmiang). Piec w 180° C okoto 45 minut. Gotowg babke mozna posypaé cukrem
pudrem. Smacznego!




